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MENGOLAH BAHAN MBAN A\

Teknik pengolahan bergantung; sifat bahan
dan tujuan pengolahan




Empuk
2

Rasa &
Warna
berubah

mengental
PANAS I .
Bentuk
berubah
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Hal-hal yang harus diperﬁ?ﬁﬂb, A\

Bahan baku

Proses

pengolahan Metode
pengolahan

Bahan
tambahan Penanganan
pangan bahan

Komposi




Nilai gizi

Cita rasa
dan CEINERED

penampilan




tu, Konsumen

Konsitensi
produk

Bahan baku
Standar resep
Standar porsi

Prosedur
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Produk bermutu

\_

Higeine dan

sanitasi produksi




Proses
produksi

tambahan
pangan

Pengemasan

simpan
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PERCOBAAN

1. Tetapkan jenis produk

bahan

) S. Pengujian produk: citarasa, daya
- Simpan



Kriteria bahan
Ukuran
Komposisi
Pengawasan/kontrol proses; suhu , waktu
Label bahan tambahan pangan
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